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CHOCOLATES

omercializar chocolate, e depois de varios pedidos fei
em uma tablete com as caracteristicas pretendidas, a C
a tablete da sua autoria. A marca nasce quando foi ap
de chocolate amargo de 70% de pasta de cacau. A ca
reza, foi o ambiente seleccionado para realizar a experi

0S e picantes sao a base para as 18 variedades de choco
cao, pimenta rocoto, pimenta rosa, cardamomo, canela, g
3ssas, améndoa, mirtilos secos, flor de sal, nibs, e 0s amargos
de 85% de pasta de cacau.

principal aposta da marca, uma erva que cresce facilmente nos
, esta proporciona um saborinovador a gama existente. Além dos choco-
lates serem produzidos com produtos naturais, € a partirdo funcho que todas as outras
variedades da coleccao foram criadas. '
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FUNCHO MANJERICAO

chocolate artesanal * madeira :

Chocolate de leite com 50% cacau e funcho. Chocolate de leite com 50% cacau e manjericao.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.
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MENTA PIMENTA ROCOTO

chocolate artesanal * madeira

chocolate artesanal + madeira '

Chocolate amargo de 70% cacau e menta. Chocolate amargo de 70% cacau e pimenta rocoto.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.
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PIMENTA ROSA GENGIBRE

chocolate artesanal * madeira

chocolate artesanal » madeira

Chocolate amargo de 70% cacau e pimenta rosa. Chocolate amargo de 70% cacau e gengibre.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.
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CARDAMOMO CANELA

chocolate artesanal - madeira :

Chocolate amargo de 60% cacau e cardamomo. Chocolate de leite com 50% cacau e canela.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.

LARANJA

chocolate artesanal » madeira

Chocolate de leite com 50% cacau e laranja. Chocolate amargo de 70% cacau e limao.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.
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AMENDOA PASSAS

Chocolate de leite de 55% cacau e améndoas torradas. Chocolate de leite de 55% cacau e passas.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.
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MIRTILOS SECOS FLOR DE SAL
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Manteiga de cacau e mirtilos secos. Chocolate amargo de 70% cacau com flor de sal.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.
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AMARGO - 65%
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chocolate artesanal * madeira chocolate artesanal - madeira

Chocolate amargo de 70% cacau com nibs. Chocolate amargo simples com 65% cacau.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.

P - o MRS e GRS,
AMARGO - 70% AMARGO - 85%

i

chocolate artesanal « madeira chocolate artesanal - madeira

Chocolate amargo simples com 70% cacau. Chocolate amargo simples com 85% cacau.
Validade: 7 meses. Validade: 7 meses.
Peso aproximado: 35gr. Peso aproximado: 35gr.
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A Gaudeamus é uma marca registada da Associacao Académica da Universidade da
Madeira que foi criada em Novembro de 2011. Inicialmente criou dezenas de produtos
com a imagem e a marca da Universidade da Madeira e da propria Associacdo. Com a
evolucao do projecto, e a necessidade de angariar mais receitas para as accoes de apoio
aos estudantes, a AAUMa comecou a representar algumas marcas portuguesas no
mercado regional e nacional.

A parceria entre a Gaudeamus e a Chocolate Joo existe desde 2014, possibilitando que a
marca possa alcancar outros mercados e que seja consolidada uma sinergia entre o
mundo universitario e 0 meio empresarial.

NOTAS
IVA e Transporte: ndo incluidos.
Prazo de entrega: a acordar com os clientes.
Quantidades Minimas: 12 unidades por cada referéncia.
Condicoes de Pagamento: pronto pagamento através de transferéncia bancaria.
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